
  

 

 

LA VENDEMMIA VA A SCUOLA(1) 
Il laboratorio sull’uva e la vendemmia(1) 

 
Sede Presso gli spazi messi a disposizione dalla scuola 
Durata 2 ore a classe  
Quota di partecipazione Euro 4,00 per alunno 

 
Un laboratorio pratico, un’esperienza ludica che coinvolge ogni singolo bambino e l’intera classe. In aula o 
nel giardino della scuola, verrà allestito uno spazio didattico dove i bambini saranno condotti ad effettuare 
esperienze ed osservazioni, in un momento di partecipazione concreta alla pratica della vendemmia. 
La simulazione della raccolta dell’uva, sperimentare la pigiatura e la spremitura, utilizzando dei grossi tini su 
cui pigiare a piedi nudi gli acini di uva, seguendo tutte le fasi della produzione del vino, si procederà con 
l’assaggio del mosto e dei suoi derivati.  
 
 

PROGRAMMA:“La vendemmia va a scuola”(1) 
 

- Incontro in classe per la presentazione del laboratorio con un'attività introduttiva. 

- Laboratorio manipolativo sulla stagionalità e sulla biodiversità da realizzare in classe. 

- Trasferimento all'esterno per un laboratorio che vedrà gli alunni coinvolti in tutte le fasi della pratica della 

vendemmia 

- Degustazione del succo d’uva prodotto 

Tutte le attività di educazione ambientale sono calibrate all'età dei partecipanti nel rispetto del Metodo 
Educativo Palma Nana© (2) 

 

OBIETTIVI: 
 

L’attività sarà un'occasione di crescita e apprendimento, attivando i 5 sensi, alternativo per i 
bambini, in un'ottica di semplicità e interazione, attraverso un percorso sulla sensibilizzazione alle 
tematiche dell'agricoltura biologica, della tutela dell'ambiente e dell'educazione alimentare e per 
conoscere i prodotti della natura tipici della stagione autunnale. 
 
 
Quota individuale di partecipazione: Euro 4,00 
 
La quota comprende: attività di educazione ambientale condotte dagli educatori ambientali della Palma 
Nana(due operatori a laboratorio); materiale didattico necessario per le attività; assicurazione RC e 
infortuni; segreteria organizzativa; IVA. 
 

 
 
 
N.B. E’ consigliato un abbigliamento adeguato degli alunni (tuta, bandana, grembiule da cucina e un 
asciugamano). Si richiede inoltre di portare un grappolo d’uva ad alunno e una bottiglia di vetro (per classe) 
in cui fermenterà il succo d’uva. 
 
 
 
 



  

 

 
 
 
 
 
(1) DIRITTI D'AUTORE E COPYRIGHT 
La presente proposta con i suoi contenuti, testi, documenti, marchi, loghi, immagini, grafica, la loro disposizione e i 
loro adattamenti sono coperti da copyright e sono protetti dalla legge sul Diritto d'Autore e dalla Normativa a Tutela 
dei Marchi (Legge 22 aprile 1941 n.633 e successive modifiche, Regio Decreto n. 929 del 21 giugno 1942 e successive 
modifiche). 
È fatto divieto di copiare, alterare, distribuire, pubblicare o utilizzare i contenuti senza autorizzazione espressa scritta 
della Palma Nana soc. coop quale titolare dei diritti della presente proposta. 
La presente proposta è strettamente legata alla presenza di “educatori/interpreti ambientali della Palma Nana”, 
uniche figure competenti autorizzate alla conduzione della stessa 

 
(2) Le attività sono inserite in un progetto educativo che rispetta il Metodo Educativo Palma Nana©, i 
percorsi e le tematiche vengono modulate in funzione dell’età degli alunni e dell’ordine e grado scolastico. 

 
 
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

INFORMAZIONI E NORME GENERALI 
 
NUMERI DEI PARTECIPANTI  
Il laboratorio potrà essere svolto da Ottobre a Novembre con un limite massimo di 25 alunni a laboratorio. 
Nel caso di gruppi misti si consiglia che gli alunni appartengano a classi omogenee per età. 
Non sono ammessi genitori o in ogni caso persone estranee alla scuola. 
Su richiesta, ogni 25 alunni, è prevista una gratuità per alunni in difficoltà. 
 
 

PER PRENOTARE 
CONTATTARE LA SEGRETERIA Palma Nana Vacanze e Natura 
tel. 091303417 - Fax. 0913809837 
Sito web: www.palmanana.com 
E-mail: info@educazioneambientale.com 
Palma Nana Vacanze e NaturaTour Operator e Agenzia di Viaggi 
Autorizzazione della Regione Siciliana, Assessorato Turismo n° 1648/S2 

 
 


